Produttori della
Patata di Martinengo

AZIENDA AGRICOLA GATTI
Via Milano - Casciana Progresso, 1

AZIENDA AGRICOLA MARCO BONAITA
Via Cascina Bellina, 2

AZIENDA AGRICOLA I MORU'
Via Francesco Balicco, 20

AZIENDA AGRICOLA FABRIZIO BASSANI
Via Dei Gazzi, 1

Ristoranti di Martinengo

RISTORANTE AURELIO
Via Allegreni, 34 - Martinengo

STAISERENO
Via G. Tadino, 39 - Martinengo

AGRITURISMO IL CAMPOROSSO
Cascina Camporosso, Martinengo

RISTORANTE ASNENGA
Via Colombera, 3 - Martinengo

PIZZAGRILL INCANTO
Via Trieste, 33 - Martinengo

RISTORANTE PIZZERIA TRE LANTERNE
Via Trieste, 27 - Martinengo

PRO LOCO
4 MARTINENGO

Citta di Martlnengo
Provincia di Bergamo
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Comune di Martinengo Prot.n.

In Italia la coltivazione della patata inizid in misura
significativa a cavallo tra il Settecento e 1'Ottocento, ma
divenne parte integrante della produzione agricola e
dell'alimentazione degli italiani solo a partire della meta
del XIX secolo e nei tempi di guerra fu preziosa fonte di

sostenimento.

Nei primi anni del '900 esisteva gia un disciplinare su come
coltivare la patata di Martinengo. La patata martinenghese
¢ un prodotto di nicchia oggi sicuramente da valorizzare,
un tempo era largamente coltivata su tutto il territorio
comunale, tanto da caratterizzare gli abitanti con il
soprannome “i patatu de martinenc”.

Sinarra che a meta dell'Ottocento fu la nobildonna Maria
Ciceri Allegreni a portare diverse qualita di tuberi da Parigi
a Martinengo, su stimolo del famoso Alessandro Volta,
scienziato, inventore della pila e amico della famiglia
Allegreni.

La patata di Martinengo ¢ una patata a polpa bianca, per
cui le varieta adatte alla coltivazione sono quelle che
presentano questa caratteristica. La piu conosciuta ¢ la
Kennebec, una semi-tardiva caratterizzata da tuberi grossi
tondi-ovali, buccia giallo chiaro liscia, pasta bianca,
occhiatura superficiale e cespo con foglie grandi. E'
resistente alla cottura, con colore mediamente fermo. E'
adatta a tutti gli utilizzi in quanto ha un buon contenuto di
sostanza secca. Le eccelse qualita organolettiche di questa
patata le derivano dal connubio tra il microclima e il
terreno propri del comune di Martinengo.

Nel 2003 1'Amministrazione Comunale ha approvato il
Marchio De.Co. “la Patata di Martinengo”, qualificandosi
cosi tra i primi 10 comuni d'Italia che hanno adottato la
De.Co. (Denominazione Comunale), una denominazione

che consente ai singoli comuni di valorizzare le proprie
risorse nel campo dei prodotti dell'agricoltura e dei suoi
derivati, promuovendo le tradizioni e le ricchezze del
territorio.

Il 23 luglio 2025, I'"Amministrazione Comunale di
Martinengo, ha approvato l'aggiornamento del
disciplinare di produzione della Patata di Martinengo, per
ottimizzare la valorizzazione e la tutela del prodotto.

Luigi Veronelli, ¢ stato 1'ideatore delle denominazioni
comunali (de.co.), certificazioni che, di un prodotto,
attestano, attraverso specifica delibera della giunta
comunale, la sua reale provenienza.
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MERCOLEDI 2 SETTEMBRE

ore 10.30

"CONFERENZA STAMPA "
PALAZZO PIRELLI MILANO
SALA DEL GONFALONE
SU INVITO

SABATO 5 SETTEMBRE

ore 15.30

"PEDALANDO TRA NATURA

E GUSTO"

Ritrovo in Piazza Maggiore, partenza
per Cascina Caffa, visita guidata
dell'azienda agricola Mioorto e merenda
con prodotti del territorio

GIOVEDI 10 SETTEMBRE

ore 19.30

Cena a tema menu a 35 euro
Ristorante Aurelio Martinengo
Previa prenotazione

fino ad esaurimento posti.
Per prenotarsi: 0363 904094

VENERDI 11 SETTEMBRE

ore 19.30
IL GUSTO DELL'INCONTRO "La patata di Martinengo™
Sala Consiliare del Filandone via Allegreni, 37
Iniziativa in ricordo di Chicco Coria
* Lo spettacolo della cucina: show cooking
a cura dello chef Mehdi EI Omari e chef Morris Sigismondi,
con ricetta ispirata alla cucina di Chicco Coria.
* Saluti Istituzionali:
Cav. Pasquale Busetti Sindaco di Martinengo
Relatori:
- Mehdi El Omari:
Chef, allievo e secondo chef di Chicco.
- Morris Sigismondi:
Vice presidente cuochi bergamaschi,
chef Ambasciatore per le citta creative
della gastronomia UNESCO.
- Fabrizio Camer:
Presidente associazione cuochi bergamaschi
- Sara Torcoli:
Presidente Slow Food Bergamo.
- Franco Gatti:
Produttore patate di Martinengo

SABATO 12 SETTEMBRE
ore 20.00

Degustazioni e cene a tema durante I'evento
conclusivo "Sotto le stelle di Martinengo™
CENTRO STORICO

DOMENICA 13 SETTEMBRE
ore 8.00

Sotto i portici del centro storico i produttori espongono

la Patata di Martinengo e altri prodotti tipici.

Ore 10.00: dimostrazione preparazione gnocchi di patate.
Ore 11.00: saluto di benvenuto alle autorita presenti.

Ore 15.30: laboratorio per bambini.

Ristorazione in piazza: pranzo e cena.



